Bir glinde 4,9 milyon adet ekmek ¢ope atiliyor!

Ulkemizde bir yilda israf edilen ekmekle

Yiizlerce okul yapilabilir*

Stimer Mahallesi 2262/4 Sokak No: 25 / DENIZLI

Tel: 0.258 265 11 11 Faks: 0.258 265 63 69
docev@docev.org.tr ® www.docev.org.tr

Bu brosiirii okuduktan sonra, faydalanmasi igin bir bagkasina verebilirsiniz.

eihtiyactan fazla ekmek alinmamal..

eEkmek agikta birakilmamali, soguduktan sonra

poset icinde saklanmali.

eBirkac giin icinde tiketilecek ise kiiflenmemesi igin
buzdolabinda saklanmali.

eUzun sire sonra tiiketilecekse derin dondurucuda

ve poset icinde saklanmali.

eDilimlenerek tiiketilmeli.

eSoguk ekmek bayat ekmek olmadigindan isitilarak
tekrar tlketilecek hale getirilmeli.

eBayatlamis ve kurumus ekmekler; firinda, ekmek
kizartma makinesinde veya kaynamakta olan tencerenin
lizerindeki slizgece yerlestirilerek tiiketime uygun

hale getirilmeli.

eBayat ekmekler, galeta unu veya kurutulmus ekmek igi
seklinde uygun yemeklerde kullanilarak degerlendirilmeli.
eToplu yemek tiiketim yerlerinde dilimlenmis veya
kuiguk yuvarlak ekmek olarak verilmeli.

oSelf servis tezgahlarinda bas tarafta degil, yemeklerden
sonra yer almali.

*Kaynak: Toprak Mahsulleri Ofisi Genel Mud(irligii
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